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コンチネンタル ブレックファースト \ 3,500 (3,850)*

ジュース セレクション

 フレッシュオレンジ、 フレッシュグレープフルーツ、 アップル、 ミックスベジタブル、トマト

ベーカリーバスケット

北海道ヨーグルト フレッシュフルーツ

ミックスリーフサラダ エシャロットドレッシング

コーヒー&ティーセレクションより食後のお飲み物

アメリカン ブレックファースト \ 4,700 (5,170)*

ジュース セレクション

 フレッシュオレンジ、 フレッシュグレープフルーツ、 アップル、 ミックスベジタブル、トマト

ベーカリーバスケット

北海道ヨーグルト フレッシュフルーツ

ミックスリーフサラダ エシャロットドレッシング

お好みの卵料理と付け合わせをお選びください

 スクランブルエッグ、オムレツ、フライドエッグ、ポーチドエッグ、ボイルドエッグ

 ポークソーセージ、スモークベーコン、ベイクドボーンレスハム

コーヒー&ティーセレクションより食後のお飲み物

和朝食 (午前6時30分～午前11時00分) \ 4,700 (5,170)*

ジュース セレクション

 フレッシュオレンジ、 フレッシュグレープフルーツ、 アップル、 ミックスベジタブル、トマト

小鉢 焼魚 煮物 卵 豆腐

味噌汁 御飯 香物

季節の果物

日本茶

コーヒー&ティーセレクションより食後のお飲み物

お子様 洋朝食 \ 2,350 (2,585)*

ジュース セレクション

 フレッシュオレンジ、 フレッシュグレープフルーツ、 アップル、 ミックスベジタブル、トマト

スクランブルエッグ クリスピーベーコン

パンケーキ　ヌテラ

コーンフレーク チョコレートライスクリスピー バナナ メイプルシロップ

フレッシュフルーツ

お子様 和朝食 (午前6時30分～午前11時00分) \ 2,350 (2,585)*

ジュース セレクション

 フレッシュオレンジ、 フレッシュグレープフルーツ、 アップル、 ミックスベジタブル、トマト

小鉢 焼魚 煮物 卵

味噌汁 御飯

季節の果物

朝食
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*( )内の税込料金に別途サービス料 (15%) を加算させていただきます。

(24時間ご注文を承ります)

アレルギー食材や食事制限についてのご要望、米飯類・米加工品の産地情報の提供につきましてはスタッフへお申しつけください。



だからこそ私どもホテルでは、美味しくて、健康的で、適度な量のヘルシー バランス メニューをご提供しております。

ご希望のものがメニューにない場合は、私どものシェフがお客様のお好みやご要望に合わせて特別にご用意いた

します。

\ 4,700 (5,170)*

シリアルブレッドのトルティーヤ アボカド クリームチーズ ローストナッツ

コーヒー&ティーセレクションより食後のお飲み物

新鮮な果物や野菜をベースにした、バラエティ豊かなスムージーやジュースをお楽しみください。

ヘルス スムージー \1,800 (1,980)*

バナナ オレンジ ラズベリー 豆乳 アーモンドパウダー

\ 400 (440)*

ヘルシー バランス ブレックファースト

ヘルシー バランス (午前6時30分～午前11時00分)

旅行中の健康的な食事とライフスタイルは、手軽で魅力的であるべきです。

ご自宅を離れた旅先でも、心身の健康的なコンディションとライフスタイルを維持してください。

バランススムージー

スムージー または ヘルシージュース

ケールサラダ ヨーグルト ライム ドレッシング

チアシード アーモンドミルクプディング フレッシュフルーツサラダ

北海道ヨーグルト

シリアルバー（アーモンド、パンプキンシード、ココナッツ）

ポーチドエッグ ほうれん草のスチーム

スムージー アンド ヘルシージュース ～ 活力に満ちた一日のために ～

下記の“活力に満ちた一日のために”メニューからお選びください

ホエイプロテイン または バニラプロテイン

*( )内の税込料金に別途サービス料 (15%) を加算させていただきます。
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人参 林檎 オレンジ 豆乳

イミューン システム ジュース
林檎 セロリ 胡瓜 生姜 パパイヤ ほうれん草

エネルギー ジュース
ビーツ 林檎 人参 胡瓜 生姜

プラスサプリメント

アレルギー食材や食事制限についてのご要望、米飯類・米加工品の産地情報の提供につきましてはスタッフへお申しつけください。



卵料理 ～全ての卵料理には、富士山のふもとに広がる豊かな自然と澄みわたる空気のもと

～自由に動きまわる放し飼いの環境で育てられた鶏の卵を使用しています～

お好みの卵料理 \ 1,400 (1,540)*

 スクランブルエッグ、 オムレツ、 フライドエッグ、 ポーチドエッグ、ボイルドエッグ

お好みの卵料理 \ 2,000 (2,200)*

 ポークソーセージ、スモークベーコン、ベイクドボーンレスハム

ホワイトオムレツ または ホワイトスクランブルエッグ \ 2,000 (2,200)*

 プレーン または お好みの具材にて

 チーズ、トマト、 ハム、オニオン、マッシュルーム、ピーマン

スペシャリティー  (午前6時30分～午前11時00分)

～シグネチャー～ エッグベネディクト オランデーズソース \ 2,200 (2,420)*

 赤豚ハム、スモークサーモン

オートミール バナナ添え \ 1,400 (1,540)*

ソイキヌアポリッジ ドライフルーツ ローストナッツ \ 2,400 (2,640)*

スイーツ パンケーキ \ 1,700 (1,870)*

 ミックスベリー バニラホイップクリーム メープルシロップ

～シグネチャー～ フレンチトースト \ 1,600 (1,760)*

 ブルーベリーコンポート バニラホイップクリーム メープルシロップ

サイドディッシュ スモークサーモン \ 1,500 (1,650)*

～ベジタリアン～ 季節野菜のサラダ バルサミコドレッシング \ 2,000 (2,200)*

べーコン ハム トマト ポークソーセージ \ 1,000 (1,100)*

ブレッド&ベーカリー ベーカリーバスケット \ 1,500 (1,650)*

ホワイトトースト \ 300 (330)*

ホールウィートトースト

レーズントースト

グルテンフリーロール

フレッシュフルーツ ハーフパパイヤ \ 1,300 (1,430)*

ハーフマンゴー \ 1,300 (1,430)*

ミックスベリー \ 1,800 (1,980)*

マスクメロン \ 2,500 (2,750)*

季節のフルーツ盛り合わせ \ 3,200 (3,520)*

ジュース フレッシュジュース \ 1,400 (1,540)*

 オレンジ、グレープフルーツ、キャロットとアップル、パイナップル

チルドジュース \ 1,000 (1,100)*

 アップル、ミックスベジタブル、トマト

ヨーグルト 北海道プレーンヨーグルト　ホームメイドグラノラ添え \ 1,400 (1,540)*

バーチャミューズリー \ 1,300 (1,430)*

シリアル オールブラン 玄米フレーク \ 1,200 (1,320)*

コーンフレーク チョコレートライスクリスピー

ホームメイドグラノラ

 牛乳、低脂肪乳、無脂肪乳、豆乳、アーモンドミルク、オーツミルク

*( )内の税込料金に別途サービス料 (15%) を加算させていただきます。
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アレルギー食材や食事制限についてのご要望、米飯類・米加工品の産地情報の提供につきましてはスタッフへお申しつけください。



コーヒー&ティーセレクション

コーヒーセレクション \ 1,400 (1,540)*

エスプレッソ、デカフェ エスプレッソ

コーヒー 、デカフェ コーヒー

カフェオレ、カフェラテ、カプチーノ

ホットチョコレートセレクション　“カカオ バリー” \ 1,400 (1,540)*

ミルクチョコレート カカオ分35％

ダークチョコレート カカオ分55％

ティーセレクション \ 1,400 (1,540)*

ダージリン ナムリングアッパー茶園 夏摘み 2019年 インド

アッサム マンガラム茶園 2020年 インド

ウバ ハイランズ茶園 2021年 スリランカ

イングリッシュブレックファースト スリランカ産セイロン インド産アッサムのブレンド

アールグレイ 南インド産ハイレンジティーをベースにピュアベルガモットオイルで香り付け

デカフェ アールグレイ スリランカ産カフェインレスセイロンティーにピュアベルガモットオイルで香り付け

ハーブティーセレクション \ 1,400 (1,540)*

ギビング ハイビスカス ローズヒップ ステビア

エクスヘイル カモミール レモングラス オレンジピール ステビア

インへイル レモングラス レモンバーム オレンジピール ジンジャー

グリーンティーセレクション “大和茶”　井ノ倉茶園 奈良 \ 1,400 (1,540)*

かぶせ煎茶

レモングラスグリーンティー レモングラス かぶせ煎茶

グリーンティースムージー \ 1,800 (1,980)*

ココナッツウォーター バナナ マンゴー ソーダ

*( )内の税込料金に別途サービス料 (15%) を加算させていただきます。
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前菜

スモークサーモン ケッパーとレッドオニオン \ 1,800 (1,980)*

～ベジタリアン～ キヌアサラダと季節野菜 ローストナッツ レモン \ 2,500 (2,750)*

～ベジタリアン～ アボカドとトマト 豆腐のサラダ オリエンタルドレッシング \ 2,500 (2,750)*

国産鶏肉のパテ グリーンオリーブ 

 滑子とドライフルーツのマリネ ディジョンマスタード クルトン

真鯛のマリネ \ 4,200 (4,620)*

チーズとシャルキュトリーの盛り合わせ \ 4,800 (5,280)*

サラダ

～ベジタリアン～ 季節野菜のサラダ バルサミコドレッシング \ 2,200 (2,420)*

シーザーサラダ 鶏胸肉のグリルとベーコン \ 2,700 (2,970)*
 パルメザンチーズ クルトン

ニース風サラダ \ 3,700 (4,070)*
 サステナブルMSC本マグロと卵 オリーブ アンチョビ トマト

ズワイ蟹のサラダ \ 4,000 (4,400)*
 マンゴー アボカド カクテルソース

スープ

本日のスープ \ 1,400 (1,540)*

～コンフォートディッシュ～ オニオングラタンスープ グリュイエールチーズ \ 1,700 (1,870)*

 ～ヘルシーバランス～ ミネストローネ パルメザンチーズ \ 1,400 (1,540)*

サンドウィッチ

国産牛グリルチーズバーガー \ 3,300 (3,630)*
 ホームメイドバンズ グリュイエールチーズ ベーコン スパイシーオニオンソース

クロックムッシュ \ 2,600 (2,860)*
 サワードゥーブレッド 赤豚ハムとグリュイエールチーズ

クラブハウスサンドウィッチ \ 2,700 (2,970)*
 チキン ベーコン フライドエッグ トマト ロメインレタス

～ベジタリアン～ ベジタブルサンドウィッチ アボカド トマト キュウリ \ 2,500 (2,750)*

※サンドウィッチをご注文の際には、フレンチフライ または ミックスリーフサラダをお選びください。

※グルテンフリーブレッドのご用意もございます。

パスタ

～コンフォートディッシュ～ ボロネーゼ \ 2,400 (2,640)*
 合い挽き肉 トマト オニオン ガーリック バター

～ベジタリアン～ ポモドーロ \ 2,400 (2,640)*
 フレッシュトマトソース オニオンソテー ガーリック オリーブオイル

※パスタをご注文の際には、ペンネ または スパゲッティをお選びください。

※グルテンフリーペンネ または スパゲッティのご用意もございます。
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*( )内の税込料金に別途サービス料 (15%) を加算させていただきます。

アレルギー食材や食事制限についてのご要望、米飯類・米加工品の産地情報の提供につきましてはスタッフへお申しつけください。

ダイニングメニュー (正午～午後9時00分)

このマークが付いた水産物は、MSC（海洋管理協議会）認証を取得した持続可能な漁業で獲られた水産物です。

\ 3,400 (3,740)*

 甘夏 こごみ マッシュルーム ダンデライオンリーフピューレ



メイン

～シグネチャー～ 鹿児島県産鶏腿肉のコンフィ \ 4,800 (5,280)*
 赤キャベツのブレゼ マッシュドポテト マスタードソース

本日の鮮魚のパンフライ \ 3,800 (4,180)*
 温野菜とレモン添え

鰆のポワレ \ 4,800 (5,280)*
 紅心大根 おかひじき トマトレモンコンフィリビエ

オーストラリア産牛サーロインのステーキ (2名様分) \ 6,200 (6,820)*
 ベビーレタスのグリル カフェドパリバターソース ポメリーマスタード 

国産牛テンダーロインのグリル \ 7,200 (7,920)*
 季節野菜のソテーとマッシュドポテト 赤ワインソース

オーストラリア産ラムラックのロースト \ 4,800 (5,280)*
 ラタトゥイユ 行者ニンニク ナチュラルジュ

サイドディッシュ

フレンチフライ \ 1,300 (1,430)*

マッシュドポテト \ 1,300 (1,430)*

温野菜 \ 1,300 (1,430)*

ほうれん草のソテー \ 1,300 (1,430)*

グリーンアスパラガスのソテー \ 1,500 (1,650)*

”ニューヨークグリル” ディナーメニュー (午後5時30分～午後9時00分)

US産牛プライムニューヨークカット 300g \10,800 (11,880)*

仙台牛テンダーロイン 150g \21,900 (21,090)*

～シグネチャー～ 神戸牛サーロイン 180g \28,000 (30,800)*

岩手県産岩中豚のポークチョップ 300g \8,500 (9,350)*

～ソースをお選びください～

ベアルネーズ

赤ワイン

チミチュリ

宮崎県産 グリーンペッパーコーンソース

*( )内の税込料金に別途サービス料 (15%) を加算させていただきます。
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 (5:30 p.m. ∼ 9:00 p.m.)



アジアン

ビーフカレー　ミックスリーフサラダ添え \ 3,000 (3,300)*

インドネシア風フライドライス ナシゴレン \ 3,000 (3,300)*

おにぎり 二種 味噌汁 香物  \ 2,000 (2,200)*

 ※おにぎりをご注文の際には、梅 または 昆布をお選びください。

鍋焼きうどん 鱧板 香物    \ 2,600 (2,860)*

国産牛すき焼き丼 温泉卵 味噌汁 香物   \ 5,200 (5,720)*

キッズメニュー

 ジュース セレクション

  フレッシュオレンジ、 フレッシュグレープフルーツ、 アップル、 ミックスベジタブル、トマト

 ズワイ蟹のサラダ コーンクリームスープ

 お子様チーズバーガー 海老ドリア フレンチフライ

 パフェ

本日のスープ \ 800 (880)*

スパゲッティ ポモドーロ または ボロネーゼ \ 1,200 (1,320)*

チキンナゲットとソーセージ フレンチフライ \ 1,500 (1,650)*

鶏胸肉のグリルと季節野菜 \ 1,500 (1,650)*

ハンバーグステーキ \ 2,000 (2,200)*
 マッシュドポテトと季節野菜 ライス

マイルドビーフカレー ライス \ 1,800 (1,980)*

バニラアイスクリームサンデー フルーツとチョコレートソース \ 800 (880)*

スナック

酒肴盛り合わせ \ 3,500 (3,850)*
 プロシュート オリーブ チーズのマリネ プレッツェル

～ベジタリアン～ トルティーヤチップ トマトサルサとワカモレ \ 1,000 (1,100)*

～ベジタリアン～ フムス オリーブ チーズのマリネ ピタブレッド \ 1,600 (1,760)*

～ベジタリアン～ オニオンリング ローズマリーとレモンのサワークリーム \ 1,200 (1,320)*

デザート

ガトーショコラとラズベリー \ 1,500 (1,650)*

～シグネチャー～ “ニューヨークグリル” チーズケーキ \ 1,200 (1,320)*

季節のフルーツ盛り合わせ \ 3,200 (3,520)*

フランス産チーズセレクション \ 2,400 (2,640)*
 コンテ ブリー フルムダンベール 自家製サワードゥブレッド

アイスクリームとシャーベット各種 \ 700 (770)*
 バニラ チョコレート ストロベリー 抹茶のアイスクリーム

 マンゴー ライム ラズベリーのシャーベット

アレルギー食材や食事制限についてのご要望、米飯類・米加工品の産地情報の提供につきましてはスタッフへお申しつけください。

*( )内の税込料金に別途サービス料 (15%) を加算させていただきます。
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キッズセット \ 4,000(4,400)*



前菜

スモークサーモン ケッパーとレッドオニオン \ 1,800 (1,980)*

～ベジタリアン～ キヌアサラダと季節野菜 ローストナッツ レモン  \ 2,500 (2,750)*

～ベジタリアン～ アボカドとトマト 豆腐のサラダ オリエンタルドレッシング \ 2,500 (2,750)*

チーズとシャルキュトリーの盛り合わせ \ 4,800 (5,280)*

サラダ

～ベジタリアン～ 季節野菜のサラダ バルサミコドレッシング \ 2,200 (2,420)*

シーザーサラダ 鶏胸肉のグリルとベーコン \ 2,700 (2,970)*
 パルメザンチーズ クルトン

スープ

本日のスープ \ 1,400 (1,540)*

～コンフォートディッシュ～ オニオングラタンスープ グリュイエールチーズ \ 1,700 (1,870)*

サンドウィッチ

国産牛グリルチーズバーガー \ 3,300 (3,630)*
 ホームメイドバンズ グリュイエールチーズ ベーコン スパイシーオニオンソース

クラブハウスサンドウィッチ \ 2,700 (2,970)*
 チキン ベーコン フライドエッグ トマト ロメインレタス

～ベジタリアン～ ベジタブルサンドウィッチ アボカド トマト キュウリ \ 2,500 (2,750)*

※サンドウィッチをご注文の際には、フレンチフライ または ミックスリーフサラダをお選びください。

※グルテンフリーブレッドのご用意もございます。

パスタ

～コンフォートディッシュ～ ボロネーゼ \ 2,400 (2,640)*
 合い挽き肉 トマト オニオン ガーリック バター

～ベジタリアン～ ポモドーロ \ 2,400 (2,640)*
 フレッシュトマトソース オニオンソテー ガーリック オリーブオイル

※パスタをご注文の際には、ペンネ または スパゲッティをお選びください。

※グルテンフリーペンネ または スパゲッティのご用意もございます。

メイン

鹿児島県産鶏腿肉のコンフィ 　  \ 4,800 (5,280)*
 赤キャベツのブレゼ マッシュドポテト マスタードソース

本日の鮮魚のパンフライ  \ 3,800 (4,180)*
 温野菜とレモン添え

サイドディッシュ

フレンチフライ \ 1,300 (1,430)*

マッシュドポテト \ 1,300 (1,430)*

温野菜 \ 1,300 (1,430)*

ほうれん草のソテー \ 1,300 (1,430)*

グリーンアスパラガスのソテー \ 1,500 (1,650)*

ナイトダイニングメニュー (午後9時00分～正午)

*( )内の税込料金に別途サービス料 (15%) を加算させていただきます。
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アレルギー食材や食事制限についてのご要望、米飯類・米加工品の産地情報の提供につきましてはスタッフへお申しつけください。



アジアン

ビーフカレー　ミックスリーフサラダ添え \ 3,000 (3,300)*

おにぎり 二種 味噌汁 香物  \ 2,000 (2,200)*

 ※おにぎりをご注文の際には、梅 または 昆布をお選びください。

鍋焼きうどん 鱧板 香物    \ 2,600 (2,860)*

キッズメニュー

本日のスープ \ 800 (880)*

スパゲッティ ポモドーロ または ボロネーゼ \ 1,200 (1,320)*

チキンナゲットとソーセージ フレンチフライ \ 1,500 (1,650)*

ハンバーグステーキ \ 2,000 (2,200)*
 マッシュドポテトと季節野菜 ライス

マイルドビーフカレー ライス \ 1,800 (1,980)*

バニラアイスクリームサンデー フルーツとチョコレートソース \ 800 (880)*

スナック

酒肴盛り合わせ \ 3,500 (3,850)*
 プロシュート オリーブ チーズのマリネ プレッツェル

～ベジタリアン～ トルティーヤチップ トマトサルサとワカモレ \ 1,000 (1,100)*

～ベジタリアン～ フムス オリーブ チーズのマリネ ピタブレッド \ 1,600 (1,760)*

～ベジタリアン～ オニオンリング ローズマリーとレモンのサワークリーム \ 1,200 (1,320)*

デザート

ガトーショコラとラズベリー \ 1,500 (1,650)*

～シグネチャー～ “ニューヨークグリル” チーズケーキ \ 1,200 (1,320)*

季節のフルーツ盛り合わせ \ 3,200 (3,520)*

フランス産チーズセレクション \ 2,400 (2,640)*

 コンテ ブリー フルムダンベール 自家製サワードゥブレッド

アイスクリームとシャーベット各種 \ 700 (770)*
 バニラ チョコレート ストロベリー 抹茶のアイスクリーム

 マンゴー ライム ラズベリーのシャーベット
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*( )内の税込料金に別途サービス料 (15%) を加算させていただきます。



グラスワイン

シャンパン

グラス (150ml)

アール ド ルイナール ブリュット  \ 3,000 (3,300)*

ビルカール サルモン ブリュット ロゼ  ¥ 3,900 (4,290)*

白ワイン

グラス (150ml) デキャンタ (450ml)

ニコライホーフ ワッハウ  \ 1,800 (1,980)* \ 5,400 (5,940)*
 グリュナーヴェルトリナー ニーダエスタライヒ オーストリア 2020

ドメーヌ ジャンヌ ガイヤール コリンヌ ローダニエンス  \ 2,300 (2,530)* \ 6,900 (7,590)*
 ヴィオニエ ローヌ フランス 2021

コント ラフォン サンセール ¥ 2,900 (3,190)* \ 8,700 (9,570)*
 ソーヴィニヨン ブラン ロワール フランス 2022

ルイ ラトゥ－ル サントネイ ブラン \ 3,500 (3,850)* \ 10,500 (11,550)*
 シャルドネ ブルゴーニュ フランス 2018

ロゼワイン

グラス (150ml) デキャンタ (450ml)

シャトー デスクラン ロック エンジェル  \ 2,600 (2,860)*  \ 7,800 (8,580)*
 グルナッシュ ロール プロヴァンス フランス 2021

赤ワイン

グラス (150ml) デキャンタ (450ml)

レ ヴァン ド ヴィエンヌ サン ジョセフ ルージュ \ 2,100 (2,310)* \ 6,300 (6,930)*
 シラー ローヌ フランス 2019

アーカナム イル ファウノ \ 3,000 (3,300)* \ 9,000 (9,900)*
 メルロー カベルネ フラン カベルネ ソーヴィニヨン トスカーナ イタリア 2020

シャトー シマール \ 3,500 (3,850)* \ 10,500 (11,550)*
 メルロー カベルネ フラン サンテミリオン フランス 2012

ジョルジュ リニエ ジュヴレ シャンベルタン 

 ピノ ノワール ブルゴーニュ フランス 2017

ワインリストはQRコードよりご覧ください。
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*( )内の税込料金に別途サービス料 (15%) を加算させていただきます。

\ 4,800 (5,280)* \ 14,400 (15,840)*



ビール

国産ビール アサヒ キリン サッポロ サントリー \ 1,300 (1,430)*

ノンアルコール ビール アサヒ ドライ ゼロ \ 1,100 (1,210)*

ノンアルコールスパ－クリングワイン グラス (150ml)

ピエール ゼロ ブラン ド ブラン ロワール セミ ドライ  \ 1,400 (1,540)*

ミネラルウォーター  \ 1,800 (1,980)*

スティル エビアン フランス

奥会津 金山 国産天然水

スパークリング サンペレグリノ イタリア

奥会津 金山 国産天然炭酸水

ソフトドリンク

フレッシュ ジュース オレンジ または グレープフルーツ  \ 1,400 (1,540)*

コカコーラ、コカコーラゼロ、ジンジャーエール、ウーロン茶  \ 800 (880)*
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*( )内の税込料金に別途サービス料 (15%) を加算させていただきます。



\ 3,500 (3,850) *

\ 4,700 (5,170) *

 \ 4,700 (5,170) *

\ 2,350 (2,585) *

\ 2,350 (2,585) *

12



\ 4,700 (5,170) *

 

\ 1,800 (1,980) *

 \ 400 (440) *
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\ 1,400 (1,540) *

\ 2,000 (2,200) *

\ 2,000 (2,200) *

～ ～ \ 2,200 (2,420) *

\ 1,400 (1,540) *

\ 2,400 (2,640) *

\ 1,700 (1,870) *

～ ～ \ 1,600 (1,760) *

\ 1,500 (1,650) *

～ ～ 　\ 2,000 (2,200) *

\ 1,000 (1,100) *

\ 1,500 (1,650) *

\ 900 (990) *

\ 900 (990) *

\ 900 (990) *

\ 900 (990) *

\ 1,300 (1,430) *

\ 1,300 (1,430) *

\ 1,800 (1,980) *

\ 2,500 (2,750) *

\ 3,200 (3,520) *

\ 1,400 (1,540) *

\ 1,000 (1,100) *

\ 1,400 (1,540) *

\ 1,300 (1,430) *

\ 1,200 (1,320) *
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\ 1,400 (1,540) *

\ 1,400 (1,540) *

\ 1,400 (1,540) *

 

\ 1,400 (1,540) *

\ 1,400 (1,540) *

\ 1,800 (1,980) *
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\ 1,800 (1,980) *

～ ～   \ 2,500 (2,750) *

～ ～   \ 2,500 (2,750) *

 \ 3,400 (3,740) *

 \ 4,200 (4,620) *

 \ 4,800 (5,280) *

～ ～  \ 2,200 (2,420) *

 \ 2,700 (2,970) *

 \ 3,700 (4,070) *

 \ 4,000 (4,400) *

 

 \ 1,400 (1,540) *

～ ～  \ 1,700 (1,870) *

～ ～ \ 1,400 (1,540) *

 \ 3,300 (3,630) *

 \ 2,600 (2,860) *

 \ 2,700 (2,970) *

～ ～ \ 2,500 (2,750) *

※

 

～ ～  \ 2,400 (2,640) *

～ ～  \ 2,400 (2,640) *

※

※
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～ ～ \ 4,800 (5,280) *

\ 3,800 (4,180) *

\ 4,800 (5,280) *

\ 6,200 (6,820) *

\ 7,200 (7,920) *

\ 4,800 (5,280) *

\ 1,300 (1,430) *

\ 1,300 (1,430) *

\ 1,300 (1,430) *

\ 1,300 (1,430) *

\ 1,500 (1,650) *

 \10,800 (11,880) *

   \21,900 (24,090) *

～ ～ \28,000 (30,800) *

　\8,500 (9,350) *
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\ 3,000 (3,300) *

\ 3,000 (3,300) *

\ 2,000 (2,200) *

※

\ 2,600 (2,860) *

\ 5,200 (5,720) *

\ 4,000 (4,400) *

\ 800 (880) *

 \ 1,200 (1,320) *

\ 1,500 (1,650) *

\ 1,500 (1,650) *

\ 2,000 (2,200) *

\ 1,800 (1,980) *

\ 800 (880) *

\ 3,500 (3,850) *

～ ～ \ 1,000 (1,100) *

～ ～ \ 1,600 (1,760) *

～ ～ \ 1,200 (1,320) *

\ 1,500 (1,650) *

～ ～ \ 1,200 (1,320) *

\ 3,200 (3,520) *

\ 2,400 (2,640) *

\ 700 (770) *

※
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\ 1,800 (1,980) *

～ ～   \ 2,500 (2,750) *

～ ～   \ 2,500 (2,750) *

\ 4,800 (5,280) *

～ ～   \ 2,200 (2,420) *

\ 2,700 (2,970) *

\ 1,400 (1,540) *

～ ～ \ 1,700 (1,870) *

\ 3,300 (3,630) *

 \ 2,700 (2,970) *

～ ～ \ 2,500 (2,750) *

※

※

～ ～ \ 2,400 (2,640) *

～ ～ \ 2,400 (2,640) *

※

※

\ 4,800 (5,280) *

\ 3,800 (4,180) *

\ 1,300 (1,430) *

\ 1,300 (1,430) *

 \ 1,300 (1,430) *

\ 1,300 (1,430) *

\ 1,500 (1,650) *
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\ 3,000 (3,300) *

\ 2,000 (2,200) *

※

\ 2,600 (2,860) *

\ 800 (880) *

\ 1,200 (1,320) *

\ 1,500 (1,650) *

\ 2,000 (2,200) *

\ 1,800 (1,980) *

\ 800 (880) *

\ 3,500 (3,850) *

～ ～ \ 1,000 (1,100) *

～ ～ \ 1,600 (1,760) *

～ ～ \ 1,200 (1,320) *

 

\ 1,500 (1,650) *

～ ～ \ 1,200 (1,320) *

\ 3,200 (3,520) *

\ 2,400 (2,640) *

\ 700 (770) *

※
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 \ 3,000 (3,300) *

 ¥ 3,900 (4,290) *

 \ 1,800 (1,980) * \ 5,400 (5,940) *

 \ 2,300 (2,530) * \ 6,900 (7,590) *

¥ 2,900 (3,190) * \ 8,700 (9,570) *

\ 3,500 (3,850) * \ 10,500 (11,550) *

 \ 2,600 (2,860) *  \ 7,800 (8,580) *

\ 2,100 (2,310) * \ 6,300 (6,930) *

\ 3,000 (3,300) * \ 9,000 (9,000) *

\ 3,500 (3,850) * \ 10,500 (11,550) *
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\ 4,800 (5,280) * \ 14,400 (15,840) *



\ 1,300 (1,430) *

\ 1,100 (1,210) *

\ 1,400 (1,540) *

 \ 1,800 (1,980) *

 \ 1,400 (1,540) *

 \ 800 (880) *

22




