
ニューヨークグリル和牛バーガー + ¥1,000 (1,100)*
300g US産牛プライムニューヨークカット + ¥7,200 (7,920)*

Hokkaido Beef Tenderloin 150g 北海道産牛テンダーロイン + ¥15,400 (16,940)*
         Akagi Ribeye 180g 赤城牛リブアイ + ¥13,000 (14,300)*

160g 香川県産オリーブ牛サーロイン  + ¥13,900 (15,290)*
         150g 仙台牛テンダーロイン      + ¥18,300 (20,130)*

160g 神戸牛サーロイン     + ¥24,400 (26,840)*

Please let us know if you have any food allergies, special dietary requirements or inquiries about rice-based foods .

アレルギー食材や食事制限についてのご要望、また、米飯類・米加工品の産地情報の提供につきましてはスタッフへお申しつけください。

*Prices in brackets are tax inclusive and subject to 15% service charge

* ( )内の税込料金に別途サービス料（15％）を加算させていただきます。

お好きな前菜をブッフェから

Laurent Perrier la Cuvée    + ¥2,300 (2,530)*
ローラン ペリエ ラ キュベ 

ダックフライドポテト

＊　＊　＊

Miyagi Sendai Tenderloin 

メインディッシュをお選びください

Choice of Main dish

＊　＊　＊

Grilled Japanese Beef Sirloin, Mashed Potato, Green Asparagus, Garlic Chips, Beef Jus    + ¥800 (880)*
国産牛サーロインのグリル マッシュドポテトグリーンアスパラガス ガーリックチップス ビーフジュ

Hyogo Kobe Sirloin

                      Crispy Duck Fat Potato Fries     + ¥1,300 (1,430)*

Grilled Market Fish, Organic Spinach, Glazed Turnips, Clam Butter Sauce
本日の鮮魚のグリル オーガニックほうれん草 蕪のグレイズ クラムバターソース

Grilled Japanese Chicken Breast, Garden Peas, Crispy Bacon, Chicken Jus

NEW YORK GRILL LUNCH MENU 

ニューヨークグリル ランチメニュー

Appetizer from the Buffet

＊　＊　＊

New York Grill Wagyu Burger
USDA Prime New York Strip 

Kagawa Olive Fed Beef Sirloin

リングイネ ズッキーニのペストソース サンドライトマト パルメザンチーズ バジルオイル

Asparagus Velouté, Slow Cooked Egg, Sourdough Croutons, Pancetta

Grilled Kagoshima Pork Loin, Black Garlic, Bell Pepper Purée, Chimichurri
鹿児島県産黒豚ロースのグリル 黒にんにく ベルペッパーピューレ チミチュリソース

The menu can be accessed online through the QR code.

メニューはQRコードからオンラインでもご覧いただけます。

¥ 7,500 (8,250)*

お好きなデザートをブッフェから

国産鶏胸肉のグリル グリーンピース クリスピーベーコン チキンジュ

Fresh Linguine, Zucchini Pesto, Sundried Tomato, Parmesan, Basil Oil

アスパラガスのヴルーテ 半熟卵 サワードゥのクルトン パンチェッタ

Dessert from the Buffet

Coffee
コーヒー


